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Gerichtete und ungerichtete Methoden, Argandl, Kaktussamenol, Dat-
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teldl, Ziziphus lotus, Authentizitit, Olqualitat

Im Kampf gegen eine zunehmende Desertifikation spielt die Landwirt-
schaft Marokkos eine zentrale Rolle. Insbesondere Pflanzen wie der
Arganbaum (Argania spinosa), die Kaktusbirne (Opuntia ficus-indica), die
Wiistendattelpalme (Balanites aegyptiaca), die echte Dattelpalme (Phoe-
nix dactyliferous) oder der Ziziphus lotus sind dabei interessant zu be-
trachten, weil sie einerseits die zunehmenden Probleme des Klimawan-
dels mit immer weniger Niederschliagen bewiltigen kdnnen, die zu Erosi-
on, Wiistenbildung, abgeholzten Boden und einer Abnahme der Arten-
vielfalt fiihren. Andererseits konnen sie dazu beitragen, die Erndhrungssi-
tuation zu verbessern, sie flihren zu einem besseren Einkommen und ei-
ner sicheren Beschaftigung und verbessern die Situation von Frauen, die
in Kooperativen arbeiten.

Im Rahmen des Projektes soll der Einfluss der Herkunft der Pflanzen so-
wie der Lagerung und Verarbeitung des Rohstoffes auf die Zusammen-
setzung des Ols zu untersucht werden Dafiir werden Friichte des Argan-
baums (Argania spinosa), der Kaktusbirne (Opuntia ficus-indica), der
Wiisten-Dattelpalme (Balanites aegyptiaca), der echten Dattelpalme
(Phoenix dactyliferous) oder des Ziziphus lotus als potenzielle Olquellen
fur Kooperativen eingesetzt. Darliber hinaus sollen die Nebenprodukte
der Olverarbeitung auf ihre Verwendung als Quellen fiir bioaktive pheno-
lische Verbindungen zur Stabilisierung von Lebensmitteln untersucht
werden. AulRerdem sollen Methoden entwickelt werden, die die Authen-
tizitat der Ole auf Basis der fliichtigen oder phenolischen Verbindungen
sowie von Metaboliten im Allgemeinen, in Verbindung mit statistischen
Methoden sicherstellen. Die Ergebnisse sollen die landliche Bevélkerung
motivieren, robuste Pflanzen anzubauen, die zur Nahrungsmittelproduk-
tion genutzt werden kdénnen, um die Erndhrungssituation, das Einkom-
men und die Beschaftigung, sowie die Situation der Frauen zu verbessern
und auch das Fortschreiten der Wiiste durch Stabilisierung der Béden zu
bekdampfen.




