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Ziele des VVorhabens:

Ziel des Projektes WALF-Pack ist es die Unsicherheit in der Lebensmittel- und Nahrstoffversorgung in
Westafrika durch die Reduzierung von Lebensmittelverlusten zu verbessern. Dazu sollen innovative
biobasierte Verpackungsldsungen in unterschiedlichen Wertschopfungsketten entwickelt und imple-
mentiert werden, um die Haltbarkeit von leicht verderblichen Lebensmitteln in Westafrika zu verlan-
gern. Der Fokus liegt hierbei auf den Wertschdpfungsketten von drei Produktgruppen (Blattgemiise,
gegrilltes Geflugel und Weichkése) in Benin. Der Einsatz von addquaten Verpackungslosungen kann
Lebensmittelverluste in den Wertschdpfungsketten signifikant senken. Dies wiederum steigert die Ver-
fligbarkeit von Nahrungsmitteln und kann zu einer Minimierung der Mangelernéhrung fuhren, da mehr
protein- und nahrstoffhaltige Nahrungsmittel zur Verfigung stehen.

Im Rahmen des Projektes werden folgende Arbeiten durchgefihrt:

= Identifizierung der Hot Spots und der Schritte an denen Lebensmittelverluste in den Wertschop-
fungsketten der ausgewahlten Produkte auftreten.

= Die Entwicklung von einfachen und kostengiinstigen Verpackungslésungen zur Reduzierung
von Lebensmittelverlusten der ausgewahlten Produkte in der Wertschopfungskette und die Un-
tersuchung ihrer Akzeptanz.

= Die Untersuchung des Effekts der Verpackung auf die physiko-chemischen, mikrobiologischen
und nahrstofflichen Eigenschaften der Produkte wéhrend der Lagerung.

= Eine Kosten-Nutzen und Ressourceneffizienz-Analyse der Verpackungsldsungen.

= Aufbau eines guten Koordinationsnetzwerks unter Interessenvertretern auf Mikro, Meso und
Makro Level, um eine weite Verbreitung der Projektergebnisse zu gewdhrleisten.

Bisherige Ergebnisse:

Im Arbeitspaket 1 wurden die gesamten Wertschopfungsketten der Produkte in Hinsicht auf Lebensmit-
telverluste und deren produktspezifische Verderbsflora intensiv untersucht, um die Anforderungen an
die Verpackungen genau anpassen zu konnen. Anhand der Ergebnisse wurden die Hot Spots der Ver-
luste in den Supply Chains identifiziert. Diese treten in allen Ketten an unterschiedlichen Stellen auf.
Dabei wurde mit 6,1% der Hot Spot bei den Verarbeitern in der Supply Chain Huhn ermittelt. Bei Wara-
gashi treten Verluste von ca. 11% gleichermal3en bei Lieferanten, Handlern und Konsumenten auf. Mit
16,1% wurde der Hot Spot in der Supply Chain von Gboman beim Handler identifiziert. In Lagerstudien
mit den unterschiedlichen Produkten konnten die Hauptverderbskeime sowie die Haltbarkeit der Pro-
dukte identifiziert werden. Die Haltbarkeitszeiten bei einer Lagerung bei 30°C Umgebungstemperatur
liegen flir den Kése bei 9, fur das Huhn bei 15 und fur das Blattgemiise bei 30 Stunden. Nachdem anhand
dieser Ergebnisse die Anforderungen an die Verpackungsldsung angepasst wurden, konnten die Mate-
rialien fur die Verpackungen im Rahmen von AP 2 ausgewahlt und weitergehend untersucht werden. In
einem ersten Schritt ging es darum, die antimikrobielle Aktivitat von medizinischen Pflanzen aus Benin
zu Oberpriufen, um sie ggf. als aktiven Zusatz zur Verlangerung der Haltbarkeit in die VVerpackung mit
einzuarbeiten. Dabei hat sich das Ethanolextrakt der Pflanze Gmelina arborea unter 16 getesteten Pflan-
zen als aktivstes Extrakt vor allem gegen Pseudomonaden, den typischen Verderbsorganismen bei vielen
Lebensmitteln erwiesen und wird deshalb als aktiver Zusatz eingearbeitet werden. Bei der Untersuchung
der antimikrobiellen Aktivitat von atherischen Olen gegen spezifische Verderbsorganismen der Lebens-
mittelprodukte haben sich die Ole von Ocimum gratissimum, Ocimum basilicum und Laurus nobilis als



Bundesanstalt fiir i
Landwirtschaft und Ernahrung \

Projekttrager Bundesanstalt
fur Landwirtschaft und Erndhrung

Seite 3von 5

Zusatze fir die Verpackung des Késes als die vielversprechendsten Ansétze gezeigt. Parallel zu diesen
Untersuchungen wurden schon Konzepte flr die Verpackungen der unterschiedlichen Produkte entwi-
ckelt (siehe Tabelle 1). Ein Ubergreifendes Konzept ist die Entwicklung einer biogenen aktiven Be-
schichtung aus Bienenwachs, Sheabutter und Kokosdl mit einem aktiven Zusatz, die auf unterschiedli-
che Oberflachen (Bananenblatter, Stoff, Papier) aufgebracht werden kann. Anhand der Anforderung des
zu verpackenden Produktes kann diese individuell auf die spezifische Verderbsflora angepasst werden,
indem die aktive Substanz ausgetauscht wird. Erste Ergebnisse bestéatigen die erfolgreiche Einarbeitung
und somit die Reduzierung von Bakterien auf der Oberflache der Beschichtung. Diese Beschichtung
dient auch als Basis flr die Verpackungslosung flr das Blattgemise in einer Box zur Lagerung auf dem
Markt (Abb. 3). AulRerdem wird fir den Weichk&se und das Hiihnchen fiir die Kihlketten eine aktive
biobasierte Plastikfolie mit 4therischen Olen entwickelt. Fiir den Weichkase und das Hihnchen auf den
offenen Markten wurden Konzepte entwickelt um bestehende Verpackungen, die einen negativen Ein-
fluss auf die Gesundheit des Konsumenten haben kénnen durch biobasierte Losungen zu ersetzen. Erste
Prototypen sind im Labormalstab hergestellt worden und werden verschiedenen Produkttests (AP3)

unterzogen.

Tabelle 1: Konzepte der Verpackungslésungen

Verpackung

Produkt

Materialien

Ziel

Aktive Beschich-
tung

Blattgemdise,
u.a.

Bienenwachs, Kokosol, Sheabutter und Ethanolex-
trakt

Inhibierung von Pathogenen und

Verderbsorganismen, Schutz vor

Oxidationsprozessen, sowie Was-
serdampfbarriere

Lagerungsbox

Blattgemise

Box mit Deckel aus unterschiedlichen festen Mate-
rialien, Stoff mit aktiver Beschichtung, Etagenein-
setze, saugfahiges Tuch/Schwamm

Lagerung bei optimalen Luft-
feuchtigkeitsbedingung und UV-
Schutz

der Kihlkette

anhydrid, Cassavastérke und &therisches Ol

Séacke aus Fasern Weichkase Fasern (Ananas, Sisal, Raffia) Ersetzen der Plastiktiiten beim
Abkochen des Produktes, Verbes-
serung der Lebensmittelsicherheit

Zellulose-Azetat- Hihnchen, Fasern, Glycerol, Polylactid und Polyethylen Gly- Inhibierung von Pathogenen und

film Weichkase in | col 600, Mischung aus Essigsdure und Essigsaure- Verderbsorganismen, Schutz vor

Oxidationsprozessen, Verbesse-
rung der Lebensmittelsicherheit

Blattverpackung

Huhnchen u.a.

Bananenblatter, Bienenwachs, Raffiafasern, Holz-
spielle 0. &.

Inhibierung von Pathogenen und
Verderbsorganismen, Schutz vor
Verschmutzung, Verbesserung
der Lebensmittelsicherheit

Papier

Huhnchen

Material des Bananenstamms, Typha domingensis,
Cyerus articulates, Okraschoten, Cassavastéarke

Schutz vor Verschmutzung, Ver-
besserung der Lebensmittelsicher-
heit
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Kernaussagen und Policy advice:

Die Verpackungsldsungen aus lokaler Biomasse wurden fur unterschiedliche Anwendungsbereiche de-
finiert und es wurden erste Prototypen hergestellt. Der Gberwiegende Teil der Losungen befindet sich
im Endstadium der Entwicklung. Die aktiven Verpackungslosungen sind laut erster Ergebnisse in der
Lage Verderbsorganismen zu reduzieren und somit wahrscheinlich auch die Haltbarkeit des Produktes
zu verlangern. Diese nachhaltigen Verpackungsentwicklungen sind vielseitig einsetz- und auf andere
Lebensmittelprodukte mit kurzen Haltbarkeitszeiten adaptierbar. Somit kdnnen sie einen wichtigen Bei-
trag leisten, um Ausschisse und Mangelerndhrung zu reduzieren.
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Abbildung 3 Konzept der Verpackungslésung fir die Lagerung des Blattgemiises Gboman; AB: Box aus festem Material
mit Deckel, CD: Stoff getrankt mit aktiver Beschichtung; E Etageneinsédtze mit Léchern zur Beliftung; F
Saugfahiges Material zur Aufnahme von tberschiissigem Wasser © Barbara Gotz



